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TENUTA AGRICOLA

... credo che molta felicita sia agli uomini che nascono dove si trovano i vini buoni

Leonardo da Vinci



T A ™IS T IP A C T aTPT A
LA NOSTRA STORIA

La nostra € una storia d’amore, fatta di
CORAGGIO, PASSIONE, ENERGIA...

CORAGGIO

C1 stamo rimessi in gioco, compiendo una “migrazione al contrario™:
infatti, dal natio Veneto, c1 stamo trasferiti in Salento, nostra nuova terra
di adozione, innamorati dei suoi colori e profumi, dove le persone ci
hanno offerto tutta la loro accoglienza facendoci sentire parte di loro.

PASSIONE

[’ affascinante penisola Salentina, ricca di ulivi e vigne ci ha conquistati
ed indotti a iniziare nel 2012 1’avventura, dapprima di produrre olio

extravergine biologico di altissima qualita ed oggi lanciarci in un nuovo
progetto: IL VINO.

ENERGIA

[La passione ci ha dato I’energia per iniziare questa nuova impresa e
siamo entrati nell’affascinante e complesso mondo dell’enologia, per
produrre un vino che rispecchi la nostra personalita.

Naturalmente, abbiamo scelto il piu antico e caratteristico vitigno di
Puglia, 11 Negroamaro che abbiamo deciso di vinificare in rosato fermo e
rosato frizzante rifermentato in bottiglia, processo che ne esalta in
maniera naturale 1 sapori e 1 profumi e ne favorisce la longevita.

Le nostre viti sono ad alberello affinché 1 grappoli conservino 1l calore e

1 sapori di questa terra generosa; ed infatti nel nostro vino ci sono 1
profumi inebrianti delle fragole e delle ciliegie scaldate dal sole e 1l
colore che ricorda le peonie rosa di un antico giardino estivo.
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rifermentazione in bottiglia

CAN ﬁ CA R oot rzzante

11 perlage caratteristico delle sue bollicine molto sottili, la freschezza € 1 suoi
aromi inconfondibili lo rendono il vino mediterraneo per eccellenza; adatto
tutto I’anno. Esprime 1l suo massimo nelle calde giomate estive.

Avvolgente, sensuale e complesso dona sensazioni morbide e rotonde.

\\ Questo vino frizzante rifermenta naturalmente in bottiglia con 1 suoi lieviti. Il
' metodo di fermentazione naturale in bottiglia era usato dai nostri antenati
quando la natura dettava 1 temp1 del vino prima dell’arrivo della moderna

tecnologia ed ¢ sempre piu ricercato dagli appassionati che vi trovano un
sapore autentico, unico € naturale che si puo ottenere solo partendo da
uve di grande qualita € da una vinificazione estremamente rigorosa.

Zona di produzione: Salento (Puglia)

Caratteristiche: Rosa tenue, vivace e brillante. Secco e frizzante con
sedimenti di lieviti naturali.

Profumi: Fiori molto profumti, richiami di crosta di pane, cighegie
Grado alcoolico: 13.50% Vol.

Vino ottenuto dalle Uve: Negroamaro

Disciplinare di produzione: Salento IGT

Vinificazione: Rifermentazione in bottigha.

Abbinamento: Versatile, dall’antipasto fino al piatto finale. Frutti di
mare, formaggi freschi e leggeri, carmi bianche, uova, insalate elaborate,
risott1. Ottimo come aperitivo.

Temperatura di servizio: 8-10 °C

Consigli: conservare la bottiglia in piedi per

far depositare la parte solida nel fondo.



Z ﬂ ‘~3 Qj rosato

Per questo vino abbiamo deciso di utilizzare un metodo di produzione naturale
¢ antichissimo. Pare infatti che 1 piu antichi vini della storia fossero proprio
rosati; si lasciava 1l mosto a macerare con le bucce per un tempo brevissimo per
rilasciare un po’ di colore ed esaltare gli aromu.
La bellezza del vino rosato comincia prima di tutto dal colore, infatti ¢ sempre
piu ricercato perche ricco di sfumature ed equilibri che richiedono sensibilita
per essere apprezzati sotto una veste tenue ¢ timida, ma con un mondo tutto
da scoprire per sapidita, freschezza e struttura sempre in equilibrio.
E un allegro aperivo, ideale anche per una cena importante, si abbina anche
a piatti corposi € va servito fresco (10-12°C) in modo da poter esprimere
tutti 1 propri aromi ¢ le sensazioni morbide.

Zona di produzione: Salento (Puglia)

Caratteristiche: Rosa tenue, brillante. Secco.

Profumi: note agrumate, sentore di rose e richiami di cigliegie marasche
Grado alcoolico: 13,50% Vol.

Vino ottenuto dalle Uve: Negroamaro

Disciplinare di produzione: Salento IGT

Vinificazione: Pressatura soffice, fermentazione a temperatura controllata.
Abbinamento: Versatile, dall’antipasto alla pasta, passando per il riso fino
all carne e al pesce senza dimenticare 1 formaggi.

Temperatura di servizio: 10-12 °C
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